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NOVELTY - Use of silicone for the manufacture of confectionery molds and 
other baking receptacles, where the silicone is a heat-curable elastomer, 
suitable for food contact, provides easy release of the foodstuff from the 
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mold. 

USE - The silicone is used in the manufacture of confectionery molds 
and other baking receptacles.. 

ADVANTAGE - The silicone acts as a safe release aid for the molds, 
without affecting the taste of the food. 
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AUS SILIKON HERGESTELLTE FORMEN FUR KONDITOREIWAREN 
UND BACKBEHALTER IM ALLGEMEINEN 



Die Erfindung be'trifft aus Silikon hergestellte Foraen 
fur Konditoreiwaren und Backbehalter im allgemeinen. 

HINTERGRUND DER ERFINDUNG 

Silikon ist ein polymeres Material, desseh Ketten aus 
abwechselnden Sauerstoff- und Siliziumatomen bestehen. Die 
Silikone werden gewohnlich durch Hydrolyse und anschlieflende 
Polymerisation von Alkylhalogensilanen (sowohl saure- als 
auch basenkatalysiert) hergestellt. Die Alkylhalogensilane 
werden in der Praxis durch ein direktes Cu-katalysiertes Ver- 
fahren hergestellt, bei dem Si direkt mit dem entsprechenden . 
Alkylhalogenid reagiert. Dieses Verfahren stellt Gemische von 
Produkten bereit, deren Zusammensetzung sich durch ein Wie- 
derverteilungsverfahren modifizieren lasst, so dass das ge- 
wtinschte Monomer erhalten wird. 

• Im Fachgebiet sind Silikonelastomere bekannt, die aus 
linearen Polymeren bestehen. Zur Bereitstellung der elasti- 
schen Eigenschaften ist eine Vernetzungsphase erforderlich. 
Die haufigsten Elastomere stammen von Dichlormethylsilan mit 
Molekulargewichten von 300000 bis 700000. Si.e werden durch 
Prapolymerisation hergestellt, die zu Octamethylcyclotetra- 
siloxan fUhrt, das gereinigt und anschlieAehd in Gegenwart 
eiher kleinen Menge eines monofunktionellen Materials polyme- 
risiert wird, so dass das Molekulargewicht reguiiert werden 
kann. AnschlieBend erfolgt eine Vernetzung, ahnlich dem Har- 
ten, in Anwesenheit von Peroxiden, wodurch das Material seine 
eiastischen Eigenschaften erhalt. Andere wichtige Elastomere 
sind solche, die einen kleinen Anteil (0,1 Mol%) an Vinyl- 
gruppen enthalten, die an Silizium gebunden sind und effi- 
zienter gehartet werden, sowie solche, die 10 bis 15 Mol% 



Phenylgruppen enthalten und gute elastische Eigenschaf ten bei 
niedrigen Temperaturen aufweisen. Elastomere mit viel k.leine- 
rem. Molekulargewicht (10000 bis 100000) kSnnen durch Verwen- 
dung linearer, in Silanolgruppen endender Polymerketten er- 
halten werden, die bei Raumtemperatur durch Umsetzung mit ei- 
nem Alkoxylan gehartet werden kflnnen, 

GewShnlich ist das wichtigste Merkiaal der Silikonelasto- 
mere, dass sie einen sehr breiten Temperaturverwendungsbe- 
reich (von -50°C bis 200°C1 ohne signifikante Anderung ihrer 
Eigenschaf ten aufweisen. Sie haben gute Elektroisolationsei- 
genschaften, unterliegen beira Angriff durch cheraische Sub- 
stanzen in wSssrigem Medium keiner Selbstoxidation und quel- 
len in Anwesenheit unpolarer organischer Ldsungsmittel, ob- 
gleich einige spezielle Arten mit Fluor- Oder Cyanogruppen 
gegenllber diesem Prozess bestandiger sind. 

Silikonelastomere werden industriell am haufigsten als 
Elektroisolatoren, f lUssigkeitsabweisende Mittel und bxidati- 
onsschutzmittel sowie zur Herstellung hermetischer Dichtungen 
angewendet. Silikone sind $ehr inerte Materialien und stoflen 
Wasser ab. Silikon ist gegenUber cheraischen Substanzen, mit 
Ausnahme starker Basen und Sauren, inert/ und seine Toxizitat 
ist gewShnlich gering. Diese Eigenschaf ten beruhen im wesent- 
lichen auf der hohen Stabilitat der Si-OBindung (106 
Kcal/mol) und ihrem starken partiell ionischen Charakter. 

Andere bekannte Verwendungen von Silikonen sind die Her- 
stellung von Behaitern fttr FlUssigkeiten (beispielsweise 
Weinschiauche) und Schiauchen zum Transport von Substanzeri 
(beispielsweise fur Bluttransfusionen verwendete Schlauche) . 

Die Aufgabe der vorliegenden Erfindung besteht in der 
Bereitstellung von Formen ftlr Konditoreiwaren und Backbehal- 
tern im allgemeinen aus einem neuartigen Material. 



hartbare Elastomer ist fUr Anwendungen, bei denen es mit Nah- 
rungsmitteln in Kontakt kommt, bestimmt. 

Die Verwendung von Silikon hat interessante Merkmale, 
die, wie nachstehend erlautert, viele Vorteile bieten. 

Zuerst ist dank der charakteristischen Eigenschaf ten von 
Silikon die Entfernung des Produktes aus der Form sehr ein- 
fach, was auf die Elastizitat zurUckzufUhren ist, die Silikon 
der Form oder dem Backbehaiter verleiht. Somit kdnnen die 
Verwender diese Form oder diesen Backbehaiter effektiv zur 
Entfernung des Nahrungsproduktes aus der Form handhaben, mit 
dem sicheren Wissen / dass die Form ihre ursprUngliche Gestalt 
wiedererlangen wird. Die Eigenschaf ten von Silikon stellen 
unter dem Gesichtspunkt der Herstellung eine betrachtliche 
Formflexibilitat bereit, so dass die Formen und Behaiter in 
beliebiger Gestalt und GrSBe entsprechend den BedUrfnissen 
des Verwenders hergesteiit werden konnen. 

Zweitens stellt die warmebestandigkeit des bei der Er- 
findung verwendeten Silikons sehr vielseitige Formen und 
Backbehaiter bereit, da sie in herktfmmlichen Ofen, Mikrowel- 
lenQfen und sogar in Gef riertruhen verwendet werden ktfnnen. 
Die gute physikalische und chemische Stabilitat des verwende- 
ten Silikons stellt einen breiten Temperaturverwendungsbe- 
reich <-40 p C bis 200 P C) und eine sehr gute Bestandigkeit ge- 
genllber warmealterung und Oxidationsmitteln (Sauerstoff, 
Ozon, UV) bereit. 

Drittens macht die von den Silikonoberf lachen bereitge- 
stellte geringe Haftung die erfindungsgemaflen mit Silikon 
hergestellten Formen und Backbehaiter fUr die beschriebenen 
Zwecke sehr geeignet. 

Viertens stellt die obengenannte Flexibilitat des erfin- 
dungsgemaflen warmehartbaren Elastomers von dem Typ, der fur 
Anwendungen in Kontakt mit Nahrungsmitteln bestimmt ist, For- 
men und Backbehaiter bereit, die bei der Aufbewahrung nur ein 



unpolarer Oberflachen, die eine minimale Wechselwirkung mit 
biologischen Systemen entwickeln, keine Bakterienanhaftung 
aufweist. 

Somit wird eine Form und/oder ein Backbehalter bereitge- 
stelit, die/der leicht gewaschen werden kann. In dieser Hin- 
sicht sollte beachtet werden, dass die Form oder der Behaiter 
in einer GeschirrspQlmaschine gewaschen werden kann. 

Alle vorstehend genannten Vorteile fUhren zu dem 
Schluss/ dass es sich urn ein sehr vorteilhaf tes Material fUr 
die Verwendung in Kontakt mit Nahrungsmitteln handelt. Zu 
diesem Zweck reicht aufgrund der niedrigen Konzentration an 
flUchtigen Substanzen, wie oben beschrieben, ein kurzes Nach- 
harteverfahren aus, um die gegenwartigen gesetzlichen Vor- 
schriften far Produkte in Kontakt mit Nahrungsmitteln zu er- 
f alien • 

Gemafl einem zweiten Aspekt der vorliegenden Erfindung 
wird das Silikon, das fUr die vorliegende Erfindung einge- 
setzt wird, durch ein Verne tzungsverf ahren mit Platin, wie 
nachstehend veranschaulicht, erhalten. *i> 
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Die vorstehenden Formeln veranschaulichen das allgemei- 
nen Schema der Vernetzungsreaktion durch Pt. Dank dieses Ver- 
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Formen far Konditoreiwaren und BacJcbehaiter im allgemei 
nen, hergestellt unter Verwendung von Silikon. 

Formen fttr Konditoreiwaren und BacJcbehaiter im allgemei 
nen nach Anspruch 1, wobei das Silikon ein warmehartba- 
res Elastomer des Typs ist, der fUr Anwendungen in Kon- 
takt mit Nahrungsmitteln bestimmt ist. 

Formen ftir Konditoreiwaren und BacJcbehaiter im allgemei* 
nen nach Anspruch 1/ wobei das Silikon vom Me thy 1 vinyl - 
polysiloxan-Typ ist. 

Formen fUr Konditoreiwaren und Backbehalter im allgemei- 
nen nach Anspruch 1, wobei das Silikon durch ein Verfah- 
ren erhalten wird f bei dem mit Platan vernetzt wird. 



